
 

ENTRADAS 

Jamón ibérico de bellota “Joselito” con coca de aceite…… ……25€ 

Calamar fresco a la plancha con picada de ajo, perejil y limón …16€ 

Calamar a la andaluza con mayonesa de aguacate … …………12€  

Zamburiña plancha (unidad)…………… ……………………………………2,50€  

Carpaccio de pulpo con huevas y vinagreta de camarones ………………

……………………………………………………………………………………11,50€  

Pulpo a la parrilla con lechuga de mar, cremoso de patata y punto 

de chipotle…………………………… ………………………………………………16€ 

Mejillones al vapor……………………………… ………………………………………10€  

Fritura de boquerones frescos de costa………… ………………12,50€ 

Croquetas de jamón ibérico con salmorreta (la unidad) 

………………………………………………………………………………………………………1,50€ 

Croquetas de boquerones y espinaca con ali oli de aguacate…(la 

unidad) ………………………………………………………………… 1,50€ 

Gambas al ajillo con huevo frito………………… ………………16€  

Callos de bacalao con kokotxas rebozadas……… …………16€ 

Sopa de pescado………………… ………………10€  

Surtido de cocas (unidad)…………………………… …………………2,50€ 

Chopitos……………………………………………… ……………………………17,00€ 

ENSALADAS 

Ensalada de ventresca de atún rojo en escabeche…… ……………14€ 

Bogavante con vinagreta………………………… ……………………16€  

Valenciana……………………………… …………………………………………10,50€  

Ensalada de jamón de pato, queso de cabra al romero y chips de 

coco…… ……………………………………………………………………………12,00€ 

 

 



 

 

ARROCES (Precio por persona y mínimo 2 personas) 

Del señoret………………………… ………………………………14€ 

Magro con verduras …………………………………………………………………14€ 

Bogavante …………………………… ……………………………18€ 

Fideua de marisco …………………… ………………………18€ 

Negro………………………………… ………………………………14€ 

Marisco…………………………… …………………………………18€  

Pollo y langosta …………………… …………………………20€ 

Meloso de bacalao en texturas……… …………………16€ 

 

PESCADOS 

Bacalao asado sobre guiso de sus delicias……… ……16€ 

Merluza al vapor con estofado de patatas y azafrán… …15€ 

Mero al horno de leña…………  …………………………………………20€ 

Lenguado a la plancha………………………… ……………………………20€  

Zarzuela de rape y gambas……………… ………………19€ 

Parrilla mixta de marisco y pescado………… ……34€ 

CARNES 

Solomillo de ternera con cebollitas glaseadas y foie…… …21€ 

Entrecot a la parrilla……………………………………………………………19€ 

Magret de pato con salsa de naranja amarga………… ……18€ 

Steak tartar…………………………………………………………………………18€ 

Carré de cerdo ibérico asado………………………………………………16€ 

Rabo de ternera estofado…………………………………………………16€ 

 



 

POSTRES  

Los orígenes del chocolate…………………… ……6,5€ 

Isla tropical………………………………… …………………6€ 

Tarta de zanahoria………………………………… ……5€ 

Tatin de plátano…………………………… ……………5€ 

Torrija de leche merengada………………… ………5€ 

Choco sensaciones……………………………… …………5€ 

Tarta de manzana……………………………… …………5€ 

Mousse de queso con pasión…………………… ……5€ 

Fruta del tiempo………………………………………………………………4,5€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


